











Varianten des Systems

VPGW/VPGW-PET — die Milch- und
Wasser-Variante

Die Grundausfiihrung ist fiir sensible
Getranke wie Milch, Milchmischge-
tranke und stilles Wasser geeignet.

VPGW/VPGW-PET — die Fruchtsaft-
Variante

Diese Variante erméglicht die Abfiil-
lung von Produkten mit Fruchtstii-
cken bis 3 x 3 x 3 mm bzw. von Pro-
dukten mit Fasern und Pulpe.

VPGW - die Variante fiir Speisedle
und Kosmetik-Produkte

Diese Ausfiihrung enthalt ein riick-
warts schlieBendes Fullventil fir
hochviskose Produkte.
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VPGW-PET (20280) fiir Milch
und Wasser

!

Ventil Fiillen schnell

Ventil Fiillen langsam
CIP-Kanal und -Riickfiihrrohr
Neckhandling-Klammer
Wigemesszelle
Wiigezellentisch
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VPGW-PET (20250) fiir Fruchtsaft

Ventil Fiillen schnell
Pneumatischer Initiator
Ventilkegel
Behiilterfiihrung
Wigemesszelle
Wigezellentisch
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KRONES Sensometic VPGW

VPGW (20265) fiir Speisedl
und Kosmetika

Zweistufiger pneumatischer
Zylinder

Ventilkegel
Behiilterfiihrung
Wigemesszelle
Wigezellentisch



Bildschirm

Bedienung und Umstellung

Farbiger Touchscreen

Sicherer Zugriff auf die Benutzer-
oberflache lber individuelle Trans-
ponder

Benutzerfreundliche Meniifiih-
rung im Bedienprogramm
Aufgabenorientiertes Bedien-
konzept

Ubersichtliche Anzeige der aktu-
ellen Produktionsdaten
Fiillschritte fiir jedes Produkt indi-
viduell einstellbar und speicherbar
Storungsanzeige im Klartext und
als grafische Darstellung
Textanzeige in der eingestellten
Landessprache

Schnittstelle zu libergeordneten
Systemen wie BDE (Betriebsda-
tenerfassung) oder LMS (Line
Management System)
Fernwartung méglich

KRONES Sensometic VPGW

Bedienung
tiber Touchscreen

Umstellung

M Bei Hubzylindervarianten automa-
tische Hohenverstellung des Ring-
behalters und des VerschlieBers

B Basehandling: schneller Wechsel
der Raptec Fiihrungsgarnituren

B Neckhandling: bei gleichem
Miindungsdurchmesser, aber
Anderung von Behilterhohe und
-durchmesser lediglich Austausch
von VerschlieBerstern und Absenk-
stern erforderlich

B Option: spezielle Ausfiihrung zur
sukzessiven Umstellung von Mixer
und Fiiller, die einen Produktwech-
sel in zehn Minuten moglich
macht

Raptec
Schnellwechsel-
Garnituren

Neckhandling-
Klammern



Roof-Table-Ausfiihrung
Umlaufende Rinne zur Vermei-
dung von Produktresten auf dem
Boden

Auffangbehalter fiir Produktriick-
gewinnung
Feindruckiiberlagerung fiir hoch-
viskose Produkte
Vollautomatisierter Ventilknoten
Spriihkugeln im Ringbehalter fir
optimale Reinigung und schnellen
Produktwechsel

Produktberiihrte Teile in Wst.
AlSI 316

Verteiler mit hinterspilbaren
Dichtungen oder schmierfrei
Automatische CIP-Kappen-
Zufuihrung

Vollautomatisierter
Ventilknoten

Sammelrinne zum Auffangen
von Produktresten
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Syste m- E rwe ite Fun ge N KRONES Sensometic VPGW

B Schaumreinigungseinrichtung zur
AuBenreinigung des Fiillers

W Reinraumeinhausung mit HEPA-
Filtern

W Stickstoff-Droppler

B KRONES Capcade — Kaskaden-
Sortierwerk fiir Verschliisse

B VerschlieBer anderer Hersteller

B Alusiegelmaschinen

Einrichtung
zur Schaumreinigung

Reinraumeinhausung

Kaskaden-Sortierwerk
fiir Verschliisse




Vielseitigkeit

Das Fiillsystem ist fiir ein breites
Produktspektrum geeignet: von
Wasser lber Milch und Milch-
mischgetranke bis hin zu Speise-
6len und Kosmetik-Produkten.

Flexibilitat

Die Umstellung auf andere Pro-
dukte, BehaltergroRen oder Fiill-
temperaturen erfolgt schnell, un-
kompliziert und reproduzierbar.

Kurze Umstellzeiten

Raptec Schnellwechsel-Garnituren
bzw. Neckhandling-Einrichtungen
und einfache Fiillprogrammwahl
machen duferst kurze Umstell-
zeiten moglich.

Effektive Reinigung

Die Innenreinigung im geschlos-
senen Kreislauf, optional mit auto-
matischer CIP-Kappen-Zufiihrung,
ermoglicht einen sicheren Prozess-
ablauf. Glatte, leicht zu reinigende
AuRenflachen sorgen fiir ein
hygienisches Umfeld.

Einfache Wartung

Die Maschine ist gut zuganglich,
so dass alle Wartungs- und In-
standhaltungsarbeiten leicht
durchgefiihrt werden kénnen.
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Kontakt

[] Besuch eines Kundenberaters

[] Weiteres Infomaterial

[ ] Herr [ ] Frau

Vorname

Name

Unternehmen

StraRe, Hausnummer

PLZ Ort

Land

Telefon

E-Mail

Ansprechpartner bei KRONES (wenn bekannt)

» Per E-Mail versenden

LCS Lifecycle Service

LCS

Jedes Unternehmen und jeder Stand-
ort ist einzigartig. Durch die gezielte
Auswahl aus dem Angebot der LCS
Services und der LCS Parts + Software
erhalten Sie genau auf Ihren Bedarf
zugeschnittene Leistungen. Und

Sie nutzen dariiber hinaus unser
umfassendes Know-how aus dem
Betrieb von Produktionsanlagen der
Getranke- und Lebensmittelindustrie,
aber auch aus den Branchen Kosme-
tik, Chemie und Pharma.

TCO Total Cost
T C O of Ownership

Der Kunde steht bei der Produkt-

strategie von KRONES im Mittelpunkt.

Daher werden viele neue Ideen aus
dem engen Kontakt unserer Ser-
vice- und Vertriebsmitarbeiter mit
den Kunden vor Ort geboren. Die
Forschungs- und Entwicklungsabtei-
lungen von KRONES entwickeln dann
die geeigneten Produkte, immer auch
mit der Pramisse, dass beim Kunden
die Betriebs- und Rohstoffkosten
(Total Cost of Ownership) sinken.

KRONES AG Telefon +49 9401 70-0
Bohmerwaldstrale 5 Telefax +49 940170-2488
93073 Neutraubling E-Mail info@krones.com
Deutschland Internet www.krones.com

enviro

‘envir»

KRONES steht fiir innovative Maschi-
nen und leistungsfahige Anlagen.
enviro wird zum Beweis fiir Kosten-
einsparung durch geringen Ener-
gieverbrauch und den schonenden
Einsatz natlirlicher Ressourcen. Durch
intelligentes Maschinendesign auf
héchstem technischem Niveau er-
zielen wir zugleich eine sehr hohe
Lebensdauer und gewahrleisten
okonomische Effizienz bei optimaler
Ergonomie und Sicherheit fiir das Be-
dien- und Wartungspersonal.

W KRONES
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